MENIX 3

ENTRANTES PARA COMPARTIR (cada 4 personas)

( abmsadior

T ER B (D DG

*AX Surtioo de théricos Yy queso
Jambn toérico
cana de Lomo Lbérica
salchichén tbérico
chorizo tbérico %

queso curado de oveja

#A% Huevos estrellados con patatas y jambn thérico abrasador

o\

*** ensalada de bacsn Lbérico con frutos seeos salteados, Liminas de queso Y reducctdn
de mbdena i

—

*x% Surtido de croquetas de jamdw thérico, cola de toro Y setas

PRIMER PLATO A

*AX Sovbete de cava Yy Limdn %

SEGUNDO PLATO (a elegir Yy concertado)

Trinxat de ternera a la brasa (350 gr)
Solomillo tbérico a la brasa (350 gy)
Risotto de boletus con lardones de Loérico

Tatakl dé¢ ternera con praling Yy crujiente de pistacho
al carawelo de soja

At a la plancha con jullana de cebolla Yy pimientos confitados

PARA ENPULZAR LA VELADA

Tarta de las Monjas
(delictosa mezela de bizeocho de nata Y yema relleno)

BEBIDAS

Rioja - Lambrusco - Vinos Blancos - Cerveza - Refrescos — Agua

2024 PRECIO POR PERSONA 41,90



MENIUL 4

( abmsadior

T ER B (D DG

ENTRANTES PARA COMPARTIR (cada 4 pérsonas)

X Surtido de théricos Yy queso
Jamon Loérico
cana de Lomo Lhérica
salehichon thérico %
chorizo thérico
queso curaolo de oveja

A% Huevos estrellados con patatas Yy jamdn thérico abrasador

—

-

xRk Tatakl de ternera con praling Yy crujiente de pistacho
al carawelo de soja

*H* Surtioo de croquetas de jamdn thérico, cola de toto Y setas 72‘

ok Risotto de boletus con Lardones de Lhérico A

PRIMER PLATO

X Sorbete de cava Y Limdn

SEGUNDO PLATO (a elegir Y concertado)

Costillar tbérico asado a baja tewperatura con salsa barbacoa (420 gr)
Entrecot de ternera a la brasa (350 gr)
Presa thérica a la brasa (350 gr)

At a la plancha con jullana de cebolla Yy pimientos confitados

PARA ENDULZAR LA VELADA

Tarta de las Monjas
(delictosa mezela de bizeocho de nata Y yema relleno)

BEBIDAS

Rioja - Lambrusco - Vinos Blancos - Cerveza - Refrescos — Agua

2024 PRECIO POR PERSONA 47,90



MENU L

( abmsadior

T ER B (D DG

ENTRANTES PARA COMPARTIR. (cada 4 personas)

*Hx Surtido de Lbéricos Y queso

Jamdwn toérico
cana de lomo thérica %
salehichén Lhévico

chovizo Lhérico
queso curaolo de oveja

X patatas “GUARRAS”
ternas patatas con pleadillo de chorizo, salsa gaucha Y un toque de sriracha &

**x Bnsalada César con ternera crujiente, lechugas, queso, croutons Y salsa césar
(

*AX Nachos cow ternera, guacamole Y pico gallo W

~

[ ¥ |

PRIMER PLATO Pt

X Sprbete de cava Y Limbn

SEGUNDO PLATO (a elegir y concertadp)

Medallén de termera amielada a la brasa (200 gr)
Tournedd toérico al ajillo a La brasa (250 or)
Risotto ole boletus con Lardones oe toérico

Pez de espada a la plancha con salsa verde de perejil y lombarda

PARA ENDULZAR LA VELADA

Tarta de las Monjas
(delictosa mezela de bizeocho de nata Y yema relleno)

BEEBIDAS

Rioja - Lambrusco - Vinos Blancos - Cerveza - Refrescos — Agua

2024 PRECIO POR PERSONA 37,90



MENU 2

ENTRANTES PARA COMPARTIR. (cada 4 personas)

( abmsadior

T ER B (D DG

*AX Surtioo de théricos Yy queso
Jamdwn toérico
cana de Lono Ltoéricn
salchichon tbérico
chorizo Lbérico %

queso curaolo de oveja

*RE Huevos enstrellados cowjaméw tbérico abrasador

*k Tatakl de ternera con prating y crujlente de pistacho
al caramelo de soja

—

-

*RE risptto de boletus con Lardones de thérico

PRIMER PLATO 72‘

X Sorbete de cava Y Limdn

SEGUNDO PLATO (a elegir Y concertado)

Entrecot de cerdo Lbérico al aroma de monte (250 gy)
Medalldw de ternera amielada a la brasa (200 gr)
Tournedsd tbérico al ajillo a la brasa (250 gr)

Atun a la plancha con jullana de cebolla Y pimientos confitados

Pez de espada a La plancha con salsa verde de perejil y lowbarda

PARA ENDULZAR LA VELADA

Tarta de las Monjas
(delictosa mezela de bizeocho de nata Y yema relleno)

BEEBIDAS

Rioja - Lambrusco - Vinos Blancos - Cerveza - Refrescos — Agua

2024 PRECIO POR PERSONA 39,90
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