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Todo para compartir 4 personas
Ensalada de ventresca con frutos secos
:
Tataki de termera con praliné de pistacho

Torreznos con mojo picon

Solomillo de cerdo y su guarmicion

Agua o Botella de vino (4 personas)

651 828 942
Reservas: ez 219 541

* Los platos se podran modificar antes de ser concerlados
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Primeros a elegir .
Ensalada Abrasador con mezclum, jamén ibérici
queso manchego y tomate con vinagreta de soja
Ensalada de ventresca con asadillo y frutos secos
Gyozas de pollo y verduras

Lacon a la gallega

Pimiento del piquillo relleno de bacalao i — l |

Risotto de boletus con lardones de cerdo ibé
Verduritas en tempura con huevo y miel
Croquetitas de ciervo o jamon ibérico
Surtido de ibéricos
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Segundos a elegir
Salmon a la plancha con ali-oli

Hamburguesa de ternera anoja 200gr.
Pez espada con ensalada 3
Sepia a la plancha con ali-oli y cherrys m
Solomillo de cerdo a ka brasa ' ¥l Bk
Churrasco de ternera : ﬁ "
Secreto ibérico a la brasa M
Venao adobado al aroma del monte a la raaw
Rejos fritos ¥
Calamares enharinados y fritos

Postre »

Botella Vino tlanco o tinto) 4 personas
Botella de Agua 4 personas
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Canela y Limon del Pesca

Ment avance
Tels.: 651 828 942 - 667 219 541
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Aperitvo de Bichpendai = o %T"\“

Todo para compartir 4 personas "'"“;’-l-‘
Ensalada de bacalao ahumado con naranja
Alcachofas confitadas a la brasa con papada ibérics \

Huevos rotos con picadillo de ciervo F

Princioal
Entrecotte de ternera y patatas baby
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Postre, café

Agua o Botella de vino 2 personas)

651 828 942
Reservas: ez 219 541

* Los platos se podran modificar antes de ser concerlados



