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MENOS I GRUP

VALIDOS PARA
NOVIEMBRE, DICIEMBRE
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40 anos de tradicion y excelencia

cg//b 9455’0@5’@&/@’0 6@5‘@ @e/b e, con casi cuateoe qﬁéoa/&/@f ofeqﬂw@&ﬁf a la
Rosteleria, nos @ma@ywﬂf@oemcﬁ qe @/’L@o@fa una exp eviencia ?@chwwimw@
Lmbyooa/@gfe, ﬂ} westeo o@m//a tomiso con ba 0@/&/@/ se ’Ze//g/’a/ en 0@&/@ /pfa/t@,
wé&féz@m&fé 5’()@/@/& re las mg/'@’w§ mateiias p’w’m@g’, con e§/b eccial atencien a
nwesStias canes de crianza szalbo’a/ g /afw/o/owtc% //w50@5 de p@@xbmb/@o/.
Estas /@o%@f esp cciales, te invitamos a oﬂf/fawé@fa de nwestves mends

elab @fm,q’éf con i I3 &/@oﬂo@oddm /ﬂa/m/ %w@ pwe&/@g’ o@mp@@é&@ momentos

dnicos en un ambiente /@m{'/éa/b g @007@03@@. @@5&/@ nuestees entiantes

cuidadosamente seleccionades hasta nuestias cames a ba brasa o p@f&aﬁféﬁ

/@@5&@5, 0@0/@ 5@0@0/@ fa@//g/'@ nuestea /9@5{)@% /00/2 la cocina éfwwf(foéwwa, sin
q%/'a/z o/@ f@q@ an é@%we o/@ innoevacion.

ﬂa/z &/@ estas /@0%@5 un momento memorable en %5’15@0{/&@”/15@ 9%5@@5@&{6@

Casa ?@/p@, &ﬁm&/@ la o@/é&/@af 7 ba exp etiencia Som nuwestro sello oﬂgﬂmﬁo’z/@.

Informacioén y Reservas
926 814 079 | info@casapepeciudadreal.com




JMAQ A DTDC
WO /Y1 Ll L

* * * ?‘_'-".'-“I.-f-; /!.5. ';""\_'-Z-é'l'f:.\.:._a'.-x :'J»:
ff

MENU MARIDAJE
ESPECIAL NAVIDAD

PRIMER PLATO

Ensalada de citricos con ceviche de corvina
Requiebro Chardonnay joven

SEGUNDO PLATO

Pulpo braseado con papas revolconas y AOVE de hierbas
Vifia Cuerva tinto joven

TERCER PLATO

Lubina a la pimienta rosa con arroz aromatizado con hierbas
Requiebro Sauvignon Blanc criado en barrica

CUARTO PLATO

Mousaka de cordero de La Mancha
Requiebro Cabernet Sauvignon

POSTRE

Hojaldre de crema de limdén y mousse de lotus con helado

>

Copa de Espejo Liquido
Café

P.P. 62€

IVA INCLUIDO

*Menu disponible solo en nuestro restaurante para grupos de 10 personas o mas
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* MENU NOMERO 1

ENTRANTES

Seleccion de ibéricos con queso de La Mancha
Degustacion de croquetas
Tomate gourmet con pistachos escabechados
y bacon ibérico
DuUo de gambodn y zamburina a la plancha

Sorbete de frutas

SEGUNDO PLATO A ELEGIR

Bacalao a la Orden de Calatrava sobre crema de pisto manchego
Lubina a la pimienta rosa con arroz aromatizado con hierbas
Entrecot de ternera anoja Abrasador
Lingote de cochinete al horno con guarnicion de |la huerta

POSTRE

Brownie de chocolate negro con helado
Café y copa de Espejo Liquido

BODEGA

Vinos de Amadis de Gaula,
cervezas, refrescos y agua mineral

P.P. 52€

IVA INCLUIDO
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“ MENU NOMER0 2

ENTRANTES

Seleccion de ibéricos con queso de La Mancha
Ensalada de aguacate y mango con langostinos al sweet chilli

PRIMER PLATO

Pulpo braseado sobre papas revolconas y AOVE de hierbas

SEGUNDO PLATO A ELEGIR

Mousaka de cordero de La Mancha
Salmon asado con tartar de citricos y mango
con vinagreta de vino

POSTRE

Cheesecake con frutos rojos confitados
Café y copa de Espejo Liquido

BODEGA

Vinos de Amadis de Gaula,
cervezas, refrescos y agua mineral

P.P. 52€

IVA INCLUIDO
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“ MENU NUMER[] 3

ENTRANTES

Seleccion de ibéricos con queso de La Mancha
Ensalada Capresse con A.O.V.E de albahaca

MARISCADA A LA PLANCHA

3 gambones argentinos, 2 langostinos tigres,
2 gambas blancas y 1 zamburifha del Pacifico

Sorbete de frutas

SEGUNDO PLATO A ELEGIR

Corvina gratinada con alioli sobre crema de marisco
Cochinillo toston al horno con patatas panaderas y pimientos

POSTRE

»& Tarta de queso manchego con cremoso de membirillo
Café y copa de Espejo Liquido

BODEGA

Vinos de la tierra,

cervezas, refrescos y agua mineral

P.P. 66€

IVA INCLUIDO
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 MENO NOMERD 4

ENTRANTES

Jamon ibérico de bellota con lomo ibérico de bellota
y queso de La Mancha
Ensalada de foie y frutos rojos con vinagreta de modena

MARISCADA A LA PLANCHA

2 gambones argentinos, 2 langostinos tigres,
4 gambas blancas y 2 zamburina del Pacifico

Sorbete de frutas
SEGUNDO PLATO A ELEGIR
Rodaballo con salsa de espumoso Espejo Liquido
con patatas confitadas
Paletilla de cordero lechal asada en tu propio jugo con patatas
panaderay pimientos de Padron

POSTRE

Tarta Ferrero Rocher con helado
Café y copa de Espejo Liquido

BODEGA

Vinos de la tierra,
cervezas, refrescos y agua mineral

P.P.75€

IVA INCLUIDO
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“MEN(T NOMERD &

COCTEL

Jamon ibérico de bellota y queso de la Mancha
Canapé de bacalao ahumado, hueva y pimiento caramelizado

|
L.

Tataki de ciervo macerado en soja y naranja
Crogueta de jamon ibérico

Langostino crujiente con salsa asiatica

MARISCADA HERVIDA

6 gambas blancas de Huelva, 2 Langostinos Tigre,
1 Langostino Nacional y 1 Cigala

Mini sorbete de fruta
MARISCADA A LA PLANCHA

1 Carabinero, 2 Gambones y 1 Zamburina del Pacifico

PLATO FUERTE a elegir

Merluza de pincho confitada con cebollita, trigueros y crema de ave
Entrecot Abrasador con patatas puente nuevo y pimiento rojo

POSTRE
Coulant de chocolate acompanado de helado
Café y copa de Espejo Liquido
BODEGA

Lahar Brut Nature, Requiebro Chardonnay
Requiebro Monovarietal

INCLUYE 1 COPA
P.P.100€

IVA INCLUIDO
*Este menu no admite modificaciones
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* MEND COCTEL T

SERVICIO TIPO COCTEL DE PIE

DT’
1 L

Jamon ibérico cortado a cuchillo con queso de La Mancha
Taquito de tortilla espanola
Ensalada mini de aguacate y mango con langostino sweet chilli
Tataki de ciervo macerado en soja y naranja
Tosta de lomo de orza con alioli de pimenton
Hojaldre de guacamole, tomate y anchoa

Brocheta de marisco
Crujiente de queso de cabra suave con mermelada de pimientos
Seleccion de croquetas
Tiras de pollo estilo Kentucky con salsa barbacoa
Hamburguesas medianas Casa Pepe

Mini reposteria casera

BODEGA

Vinos de la tierra, cervezas,
refrescos y agua mineral

P.P. 38€

IVA INCLUIDO
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* MEND COCTEL 9

SERVICIO TIPO COCTEL DE PIE

Jamon ibérico cortado a cuchillo con queso de La Mancha
Taquito de tortilla espanola
Ensalada mini de aguacate y mango con langostino sweet chilli
Tataki de ciervo macerado en soja y naranja
Tosta de lomo de orza con alioli de pimenton
Hojaldre de guacamole, tomate y anchoa

DT’
1 L

Brocheta de marisco
Crujiente de queso de cabra suave con mermelada de pimientos
Seleccion de croquetas
Tiras de pollo estilo Kentucky con salsa barbacoa
Hamburguesas medianas Casa Pepe

Cazuelitas de mejillones al vapor
Arroz del senorito
Migas manchegas

Mini reposteria casera
Fruta natural

BODEGA

Vinos de la tierra, cervezas,
refrescos y agua mineral

P.P. 44€

IVA INCLUIDO
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* SERVICIDS ADICIONALLS

COCTEL DE BIENVENIDA CLASICO

Patatas fritas
Frutos secos
Aceitunas

Vinos de la tierra, cerveza y refrescos
Duracion aproximada 20 minutos

P.P. 5€

IVA INCLUIDO

COCTEL DE BIENVENIDA PREMIUM

Patatas fritas y aceitunas
Canapé de bacalao ahumado, hueva y pimiento caramelizado
Tataki de ciervo macerado en soja y naranja 4,
%v Croqueta de jamon ibérico
Langostino crujiente con salsa asiatica

Vinos de la tierra, cerveza y refrescos

Duracion aproximada 40 minutos

P.P.9,50€

IVA INCLUIDO




INFORMACION Y RESERVAS

926 814 079
InNfo@casapepeciudadreal.com
@restauranteabrasadorcasapepe
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Preguntanos por nuestro servicio de

CATERING

@cervantescatering



