


Cerca de 20 anos dedicados a hosteleria,
catering y restauracion. Contamos con
restaurantes de ensueno para celebrar esas
fechas especiales y que todo sea perfecto junto
a vuestros seres queridos, compaineros de
trabajo, amigos... donde cada detalle esta
cuidado al maximo para que tu y los tuyos
unicamente os preocupéis de disfrutar.



MENU NUMBRO |
ENTRANTES AL cENTRe  f¥e%3

A COMPARTIR PARA CADA 4 PERSONAS W MM

JAMON IBERICO DE AUTOR DE EXTREMADURA
GAMBAS BLANCA DE HUELVA COCIDA
PASTRAMI RELLENO DE PATE DE PERDIZ Y DATILES AL CAFE
FALSA CROQUETA DE CALABACIN RELLENA DE BECHAMEL DE JAMON

PRIMER PLATO INDIVIDUAL

LOMOS DE LUBINA RELLENA DE BECHAMEL DE ESPINACAS
Y PARMENTIER DE GAZPACHUELO

SEGUNDO PLATO INDIVIDUAL

BOULAT DE CERDO IBERICO AL CARBON
CON PATATA ASADA Y CHIMICHURRI

BROCHE DULCE

TORRIJA CARAMELIZADA SERVIDA CON BOLA DE HELADO

‘BEBIDA INCLUIDA

CERVEZA, REFRESCOS, AGUA MINERAL, VINO BLANCO Y TINTO.

TELEFONO 652 33 24 10




MENU NUMBERO 2

SERVIDGS EN UN M]§MO PLATO. UN POCO DE CADA

SU POQUITO DE JAMON IBERICO DE AUTOR DE EXTREMADURA
4 UDS GAMBAS BLANCA DE HUELVA COCIDA
TOSTA CON ENSALADILLA LA MARTINA CON GAMBAS Y MAYONESA DE A.O.V.E.
TOSTA DE STEAK TARTAR DE TERNERA ANOJA

SERVIDES EN UN MISMO PLATO INDIVIDUAL. UNQ DE CADA T
SAQUITO DE MARISCO CON SALSA AMERICANA ”7

ALCACHOFA RELLENA DE CREMA DE PISTACHO
DUO DE CROQUETAS IBERICAS
PIMIENTO RELLENO DE TROCINA DE ANOJA

LOMO DE SALMON NORUEGO
A LA CREMA DE CHAMPINON Y POLVO DE PISTACHO

TOURNEDO IBERICO SOBRE CAMA DE RISOTTO DE BOLETUS

PRESA DE TERNERA ANOJA AL CARBON CON PATATA ASADA Y CHIMICHURRI

MILHOJA DE NATA'Y DULCE DE LECHE

CERVEZA, REFRESCOS, AGUA MINERAL, VINO BLANCO Y TINTO.




EXTRAS

Café +1,5€
Licores nacionales de sobremesa a precio de

restaurante.
Cava +2€

OBSERVACIONES

La bebida esta incluida desde el inicio de la
comida hasta la puesta del postre.

Los eventos en horario de almuerzo deberan
dejar el salon libre antes de las 19:30h para la
preparacion del salén para las cenas.




