
MENÚS
2024
NAVIDAD

INFORMACIÓN Y RESERVAS:

ABRASADOR EL CORTIJO LA MARTINA
Telefono: 652 33 24 10 

E-mail: elcortijolamartina@gmail.com
Paseo García del Olmo s/n (Antequera)

ABRASADOR BODEGAS TRIANA
Telefono: 652 33 24 10 

E-mail: bodegastriana@gmail.com
C/Infante Don Fernando, 20 (Antequera)
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Cerca de 20 años dedicados a hostelería,
catering y restauración. Contamos con
restaurantes de ensueño para celebrar esas
fechas especiales y que todo sea perfecto junto
a vuestros seres queridos, compañeros de
trabajo, amigos... donde cada detalle esta
cuidado al máximo para que tú y los tuyos
unicamente os preocupéis de disfrutar.

TELÉFONO DE RESERVAS E
INFORMACIÓN 652 33  24 10

EL C
OR

TI
JO

 LA MARTINA

R E S T A U R A N T E  |  
A

S A
D

O
R



MENÚ NÚMERO 1

 JAMÓN IBÉRICO DE AUTOR DE EXTREMADURA
GAMBAS BLANCA DE HUELVA COCIDA

PASTRAMI RELLENO DE PATÉ DE PERDIZ Y DÁTILES AL CAFÉ
FALSA CROQUETA DE CALABACÍN RELLENA DE BECHAMEL DE JAMÓN

Entrantes al centro
A compartir para cada 4 personas

Bebida incluída

55€
por persona

CERVEZA, REFRESCOS, AGUA MINERAL, VINO BLANCO Y TINTO.

LOMOS DE LUBINA RELLENA DE BECHAMEL DE ESPINACAS
Y PARMENTIER DE GAZPACHUELO

Primer plato individual

BOULAT DE CERDO IBÉRICO AL CARBÓN
CON PATATA ASADA Y CHIMICHURRI

Segundo plato individual

TORRIJA CARAMELIZADA SERVIDA CON BOLA DE HELADO

Broche dulce

TELÉFONO 652 33  24 10
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SU POQUITO DE JAMÓN IBÉRICO DE AUTOR DE EXTREMADURA
4 UDS GAMBAS BLANCA DE HUELVA COCIDA

TOSTA CON ENSALADILLA LA MARTINA CON GAMBAS Y MAYONESA DE A.O.V.E.
TOSTA DE STEAK TARTAR DE TERNERA AÑOJA

entrante individual 1

Bebida incluída

60€
por persona

CERVEZA, REFRESCOS, AGUA MINERAL, VINO BLANCO Y TINTO.

LOMO DE SALMÓN NORUEGO 
A LA CREMA DE CHAMPIÑÓN Y POLVO DE PISTACHO

-
TOURNEDÓ IBÉRICO SOBRE CAMA DE RISOTTO DE BOLETUS

PRESA DE TERNERA AÑOJA AL CARBÓN CON PATATA ASADA Y CHIMICHURRI

plato principal a elegir

MILHOJA DE NATA Y DULCE DE LECHE

Broche dulce

TELÉFONO 652 33  24 10
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MENÚ NÚMERO 2

servidos en un mismo plato, un poco de cada

SAQUITO DE MARISCO CON SALSA AMERICANA
ALCACHOFA RELLENA DE CREMA DE PISTACHO

DÚO DE CROQUETAS IBÉRICAS
PIMIENTO RELLENO DE TROCINA DE AÑOJA

entrante individual 2
servidos en un mismo plato individual, uno de cada



La bebida está incluida desde el inicio de la
comida hasta la puesta del postre.

Los eventos en horario de almuerzo deberán
dejar el salón libre antes de las 19:30h para la
preparación del salón para las cenas.

EL C
OR

TI
JO

 LA MARTINA

R E S T A U R A N T E  |  
A

S A
D

O
R

EXTRAS
Café +1,5€
Licores nacionales de sobremesa a precio de
restaurante.
Cava +2€

OBSERVACIONES


