
MENÚS DE GRUPO
VÁLIDOS DE NOVIEMBRE DE 2025

A ENERO DE 2026

CALIDAD - COMPROMISO - FAMILIA



En Abrasador Casa Pepe, con cuatro décadas dedicados a la

hostelería, nos enorgullecemos de ofrecer una experiencia

gastronómica inigualable. Nuestro compromiso con la calidad

se refleja en cada plato, utilizando siempre las mejores

materias primas, con especial atención a nuestras carnes de

crianza propia y productos frescos de proximidad.

Estas fechas especiales, te invitamos a disfrutar de nuestros

menús elaborados con mimo y dedicación, para que puedas

compartir momentos únicos en un ambiente familiar y

acogedor. Desde nuestros entrantes cuidadosamente

seleccionados hasta nuestras carnes a la brasa o pescados

frescos, cada bocado refleja nuestra pasión por la cocina

tradicional, sin dejar de lado un toque de innovación.

Haz de estas fechas un momento memorable en Restaurante

Abrasador Casa Pepe, donde la calidad y la experiencia son

nuestro sello distintivo.

Información y Reservas
926 814 079 | info@casapepeciudadreal.com

40 años de tradición y excelencia



MENÚ UNO

P.P. 55€
IVA INCLUIDO

ENTRANTES
Selección de ibéricos con queso de La Mancha

Buñuelos de bacalao con alioli de soja
Tomate a la brasa con ventresca

Dúo de gambones y zamburiña aliñada

SEGUNDO PLATO A ELEGIR
Bacalao gratinado con alioli de azafrán sobre crema de guisantes

Lubina al horno con aroma de limón y arroz aromatizado con
hierbas

Entrecot de ternera añoja Abrasador
Lingote de cochinete al horno con guarnición de la huerta

Sorbete de frutas

Cheesecake de piña con helado
Café y copa de Espejo Líquido

POSTRE

BODEGA
Vinos de Amadis de Gaula, 

cervezas, refrescos y agua mineral



MENÚ DOS

Pulpo braseado sobre papas revolconas y AOVE de hierbas

P.P. 55€
IVA INCLUIDO

ENTRANTES
Selección de ibéricos con queso de La Mancha

Ensalada de aguacate y mango con langostinos al sweet chilli

SEGUNDO PLATO A ELEGIR
Costilla de cerdo ibérico melosa con parmentier de patata

Corvina a la sal de hierbas con crema de calabaza y verduras

Brownie de chocolate negro con nueces y toque de sal
Café y copa de Espejo Líquido

POSTRE

BODEGA
Vinos de Amadis de Gaula, 

cervezas, refrescos y agua mineral

PRIMER PLATO



MENÚ TRES

3 Gambones Argentinos, 2 Langostinos Tigres, 
2 Gambas Blancas y 1 Zamburiña del Pacífico

P.P. 69€
IVA INCLUIDO

ENTRANTES
Selección de ibéricos con queso de La Mancha
Ensalada templada de verduras con chipirón

SEGUNDO PLATO A ELEGIR
Corvina gratinada con alioli sobre crema de marisco

Cochinillo tostón al horno con patatas panaderas y pimientos

Coulant de Lotus con helado
Café y copa de Espejo Líquido

POSTRE

BODEGA
Vinos de la tierra,

cervezas, refrescos y agua mineral

MARISCADA A LA PLANCHA

Sorbete de frutas



MENÚ CUATRO

P.P. 80€
IVA INCLUIDO

2 Gambones Argentinos, 2 Langostinos Tigres, 
4 Gambas Blancas y 2 Zamburiñas del Pacífico

ENTRANTES
Jamón ibérico de bellota con lomo ibérico de bellota

y queso de La Mancha
Ensalada de asadillo casero con foie caramelizado

SEGUNDO PLATO A ELEGIR
Salmón asado con tartar de cítricos y vinagreta de vino tinto

Paletilla de cordero lechal asada en su propio jugo con patatas
panaderas y pimientos de Padrón

Tarta Ferrero Rocher con helado
Café y copa de Espejo Líquido

POSTRE

BODEGA
Vinos de la tierra,

cervezas, refrescos y agua mineral

MARISCADA A LA PLANCHA

Sorbete de frutas



MENÚ CINCO

P.P. 110€
IVA INCLUIDO

CÓCTEL
Jamón ibérico de bellota y queso de la Mancha

Canapé de bacalao ahumado, hueva y pimiento caramelizado
Tataki de ciervo macerado en soja y naranja

Croqueta de jamón ibérico
Langostino crujiente con salsa asiática

BODEGA
Lahar Brut Nature, Requiebro Chardonnay

Requiebro Monovarietal

MARISCADA HERVIDA
6 gambas blancas de Huelva, 2 Langostinos Tigre,

1 Langostino Nacional y 1 Cigala

Mini sorbete de fruta

1 Carabinero (100g), 2 Gambones y 1 Zamburiña del Pacífico

MARISCADA A LA PLANCHA

POSTRE
Hojaldre caramelizado con mousse de chocolate y naranja y crema pastelera

Café y copa de Espejo Líquido

INCLUYE 1 COPA

Merluza de pincho confitada con cebollita, trigueros y crema de ave
Entrecot de vaca con patatas puente nuevo y pimiento rojo

PLATO FUERTE a elegir

*Este menú no admite modificaciones



MENÚ COCTEL 
UNO

P.P. 42€
IVA INCLUIDO

SERVICIO TIPO CÓCTEL DE PIE
Jamón ibérico cortado a cuchillo con queso de La Mancha

Taquito de tortilla española
Ensalada mini de aguacate y mango con langostino sweet chilli

Tataki de ciervo macerado en soja y naranja
Tosta de lomo de orza con salsa gaucha

Hojaldre de guacamole, tomate y anchoa

Brocheta de marisco
Crujiente de queso de cabra suave con mermelada de

pimientos
Selección de croquetas

Tiras de pollo estilo Kentucky con salsa barbacoa
Hamburguesas medianas Casa Pepe

Mini repostería casera

BODEGA
Vinos de la tierra, cervezas, 

refrescos y agua mineral



MENÚ COCTEL 
DOS

P.P. 49€
IVA INCLUIDO

SERVICIO TIPO CÓCTEL DE PIE
Jamón ibérico cortado a cuchillo con queso de La Mancha

Taquito de tortilla española
Ensalada mini de aguacate y mango con langostino sweet chilli

Tataki de ciervo macerado en soja y naranja
Tosta de lomo de orza con salsa gaucha

Hojaldre de guacamole, tomate y anchoa

Brocheta de marisco
Crujiente de queso de cabra suave con mermelada de pimientos

Selección de croquetas
Tiras de pollo estilo Kentucky con salsa barbacoa

Hamburguesas medianas Casa Pepe

Cazuelitas de mejillones al vapor
Arroz del señorito
Migas manchegas

Mini repostería casera
Fruta natural

BODEGA
Vinos de la tierra, cervezas, 

refrescos y agua mineral



DESAYUNOS

Opción Uno
Café e Infusiones

Agua

Pastas
Surtido bolleria mini

P.P. 8,50 €
IVA INCLUIDO

Opción Dos
Café e Infusiones

Agua
Zumo naranja natural

Pastas
Surtido bolleria mini

Mini sandwiches salados
Fruta natural

P.P. 12,80€
IVA INCLUIDO



926 814 079
info@casapepeciudadreal.com

@restauranteabrasadorcasapepe

Pregúntanos por nuestro servicio de

INFORMACIÓN Y RESERVAS

CATERING
@cervantescatering


