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0S con queso manchego
y mango con langostinos sweet chilli
Gyoza XL de marisco

Gambones a la plancha

Sorbete de frutas

Plato fuerte
a elegir
Bacalao a la Orden de Calatrava
0
Medallon de ibérico con salsa suave de mostaza y arroz pilaf con

verduras

Postre

American Pie

Copa de Espejo Liquido

Café y chupito

Vinos de la tierra, cervezas, refrescos y agua

PRECIO POR PERSONA (IVA INcLuiD0) 52 €
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icos con queso manchego

gustacion de croquetas

Primer plato
a gratinada con alioli de manzana sobre crema de marisco
Sorbete de frutas

Plato fuerte

Racion de cordero al horno con patatas panaderas y pimientos

POSTRE

Tarta de queso manchego con cremoso de membrillo

Copa de Espejo Liquido

Café y chupito

Vinos de la tierra, cervezas, refrescos y agua

PRECIO POR PERSONA (IVA INcLuib0) 54 ¢



("AC A DCDTC
WO DL

* Kk woled g Relowsanle

0s con queso manchego
utos rojos con vinagreta de médena

blancas de Huelva a la plancha

Primer plato

Pata de pulpo braseada con su base de cachelos

Sorbete de frutas

Plato fuerte a elegir

Rodaballo en salsa verde
0
Solomillo de ternera lechal con salsa de queso manchego y su

crujiente

Postre

Tarta de turrdén y chocolate blanco con helado

Copa de Espejo Liquido

Café y chupito

Vinos de la tierra, cervezas, refrescos y agua

PRECIO POR PERSONA (IVA INcLuIDO) 70 ¢



("AC A DCDTC
WO DL

* % K {q,r&fr}_ Reglownrants

ota con queso manchego

f con burrata y pesto de pifiones

ariscada hervida

ncas de Huelva y 3 langostinos nacionales

Mariscada a la plancha

2 gambones argentinos y 2 zamburinas del Pacifico

Sorbete de frutas

Plato fuerte a elegir

Lubina Wellington con farsa de espinacas, pifiones y setas
0

Cochinillo tostén al horno con patatas panaderas y pimientos

Postre

Tarta Sacher

Copa de Espejo Liquido

Café y chupito

Vinos de la tierra, cervezas, refrescos y agua

PRECIO POR PERSONA (IVA INcLUIDO) 75 €



MENU (INCO

DEL MAR A TU MESA

de bellota y queso manchego D.O.

4 Tapitas Gourmet:

vaca relleno de foie y frutos secos con matices dulces
a de meldn con jamén y mozzarella con pesto
Langostino crujiente con salsa asidtica

Cucharita de salmorejo con bufiuelito de bacalao

PRIMER PLATO

Mariscada hervida

6 gambas blancas de Huelva, 2 Langostinos Tigre, 1 Langostino Nacional y 1 Cigala

Mini sorbete de fruta

SEGUNDO PLATO

Mariscada a la plancha

1 Carabinero, 2 Gambones y 2 Zamburinas del Pacifico

Mini sorbete de fruta

PLATO FUERTE

a elegir por el comensal en mesa
Merluza de pincho con almejas y gambas

Entrecot de Vaca

POSTRE

Coulant de chocolate acompafado de helado de turrén

Café y copa de Espejo Liquido

BODEGA

Lahar Brut Nature
Requiebro Chardnnay

Requiebro Monovarietal

Incluye 1 copa

PRECIO POR PERSONA (IVA INcLuio) 100 €
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Primer plato

Jamon ibérico y queso manchego D.O.

Plato Fuerte

Cachopo de pollo con Patatas Fritas

Postre

Tarta Oreo

Agua y refrescos

PRECIO POR PERSONA (IVA INcLUIDO) 28 €



SERVICIOS
ADICIONALES

BIENVENIDA CLASICO

Patatas fritas
Frutos secos
Aceitunas
Vinos de la tierra, cerveza y refrescos
Duracién aproximada 20 - 30 minutos
PRECIO POR PERSONA (IVA incluido) 5 €

COCTEL DE BIENVENIDA GOURMET

Taco de lomo de orza con salsa gaucha
Canapé de bacalao ahumado con pimiento caramelizado
Seleccion de croquetas
Tortillitas de camardn
Vinos de la tierra, cerveza y refrescos
Duracién aproximada 30 - 40 minutos
PRECIO POR PERSONA (IVA incluido) 9,50 €

SOBREMESA
Copa marcas estandar 6 €
Refrescos 3€

Tercios cerveza 3€



eso manchego

ensadito de lomo adobado
con salsa tartara y cebolla
caramelizada

Patatas Bravas

Croquetas de jamon
Hamburguesa Receta Especial
Perrito Caliente con cebolla
crujiente

Pizza de jamon york y bacon
Tiras de pollo Kentucky con
salsa barbacoa

Cucuruchos de patatas fritas
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18, 00 €/raciéon

12,00 €/unidad
3,00 €/ unidad

7,50 € / racion
14,00 € /racidon
3, 00 € / unidad
2,50 € / unidad

8,00 € / unidad
14,00 € /racion

2,50 € / unidad
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2 raciones para servir como postre

infantil

Sabor: galleta oreo

Mufieco para cortar la tarta

Impresion personalizada de minutas
Decoracion mesa infantil con palomitas de colores
Platos adaptados o alternativos para atender intolerancias o

alergias alimentarias

(ONDICIONES DE CONTRATACION

Para confirmar su reserva de comunion sera necesario entregar
una fianza de 300€, no reembolsable en caso de cancelacion del

evento por parte del cliente

El nimero final de asistentes sera notificado con al menos dos

semanas de antelacion

El menu sera confirmado con al menos un mes de antelacion al

evento
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Informacion y Reservas

020 8i14. 079
info(ccasapcepeciudadreal.com
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Informacion Informacion y Reservas
0206 814. 079 0206 312 00O

|l Catering de Casa Pepe

Castcllanos 92. Valdepenas



