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la catedral

cerveceeria - restaurante

“NOS GUSTARIA CONTARTE ALGO. NUESTRO SECRETO”

Precios en Euros, I.V.A incluido

damos

_ll:{nette al Club Abrasador

la brasal Te damos
puntos. 5€ Por cada 100 de compra.




T odo comenzd desde una huerta de Cuenca...

A eI N i ST s e, il 22
@\,
ENSALADA DE PISTACHOS ESCABECHADOS CON BACON IBERICO © & > 16
. ENSALADA ABRASADOR 15
MEZCLA DE LECHUGAS, JAMON IBERICO, QUESO MANCHEGO, TOMATE,Y SOIA €3 €5 ©
ENSALADA TEMPLADA CON SETAS, CHAMPINUNES, TOMATE Y FRUTOS SECOS © » 13

Camino a la Catedral, compartimos aventuras y experiencias...

==
ENTRANTES
SN

TABLA DE QUESDS MANCHEGOS OVEIA @0 1
He©

VILLAREJO, PREMIO INTERNACIONAL AL MEJOR QUESO MANCHEGO DEL MUNDO

TABLA SURTIDA DE IBERICOS 18
ALCACHOFAS CON PARMENTIER, BACON IBERICO Y QUESO MANCHEGD ©O© 16
FESTIVAL DE CROQUETAS (3 ubs DE JAMGN IBERICO Y 3 UDS DE BACON IBERICD) @ (» @ 10
TORREZNO CON SALSA GAUCHA Y PIPARRAS © 13
TATAKI DE TERNERA ANOJA © © & 1

CON PRALINE Y CRUJENTE DE PISTACHOS CON CARAMELOS DE Stln 2 O &
HUEVOS ESTRELLADOS CON PATATAS DE MARIANA, AJETES, BOLETUS, PANCETAY TRUFA<> 16

FINGERS DE TERNERA <> CON SALSA BARBACOA Y SALSA GAUCHA & & 13
QUESO FRITO.CON SALSA DE FRUTOS ROIOS © > 12



MEJORAR LA ALIMENTACION

CON LA MISION DE MEJORAR LA ALIMENTACION DE
LAS PERSONAS CON CARNES DE CRIANZA PROPIA A
TRAVES DE LA HOSTELERIA Y EN EL HOGAR, NAGE
NUESTRO PROYECTO HACE YA 25 ANOS Y CON
TRADICION GANADERA DESDE 1971.

NOS SENTIMOS PRIVILEGIADOS AL PODER APORTAR
ASESORAMIENTO A NUESTROS CLIENTES PARA
ALIMENTARSE DE LA MEIOR MANERA SEGUN SU
ESTILO DE VIDA Y SUS GUSTOS. HEMOS
DESARROLLADO DURANTE TODOS ESTOS ANOS UN

PROCESD MUY

UNA DIETA SALIJI]ABLE{ ’.*‘. ,’
DE ALTO VALOR BIOLGOGI(

GRUPO B, BAJANDD LD

SATURADAS Y mvmm
GRASOS ESENCIALES uu#{ ESTRD
PUEDE PRODUCIR Y TENEMOS QUE |
TRAVES DELOS ALIMENTDS.

SI TE GUSTA LA EXPERIENCIA, APOYANOS EN GOOGLE Y TRIPADVISOR

DEJANDO TU OPINION Y ALGUNA FOTO DE LOS PLATOS. VER TU RESENA NOS MOTIVA PARA SEGUIR ESFORZANDONOS EN UN SERVICIO DE 10.




Hicimos nuestras las rvecetas tradicionales C ongquenses...

;é@Qs
DEGUSTACION TIPICA CONQUENSE
4
o AJOARRIERO Y MORTERUELD 2© © O 19
& Conoce aqui mdy de estasvecetas conquenses
o MIGAS MANCHEGAS CON HUEVO, CHORIZO Y PANCETA > = 19
o (QUESO FRESCO DE CABRA A LA PLANCHA Y NUESTRO PISTO © 15
o BACALAO AL AJO MIEL Y CONFITURA DE TOMATE > @< © 19

o ALBONDIGA DE CIERVO RELLENA DE QUESO MANCHEGO Y PARMENTIER DE PATATA 2O © 16

=
HAMBURGUESAS
W

“DISPONIBLES T0DOS LOS DIAS, EXCEPTO SABADDS, DOMINGOS Y FESTIVOS MEDIO DI

HAMBURGUESA ABRASADOR PREMIUM XL 15
2006 DE CARNE 100% TERNERA AROJA, BACON IBERICO , HUEVO, QUESO, LECHUGA, TOMATE Y CEBOLLA CRUIENTE. (2 @ >

HAMBURGUESA EL SECRETO GOURMET 15
200GR CARNE DE TERNERA AROJA, QUESD FRESCO DE CABRA A LA PLANCHA, DULCE DE MEMBRILLO, BACON IBERICO, LECHUGA Y TOMATE

-


https://abrasador.com/los-10-platos-mas-tipicos-de-cuenca/

SABOR MAXIMO

LOS PLATOS QUE ELABORAMOS EN DEL CAMPO A |.A - DER
PARRILLA CONTIENEN CARNE Y SOLO CARNE, CON

ALINOS NATURALES. RECIBIENDO CADA VEZ IINR:? 1
MAYOR DEMANDA DE ESTE PRODUCTO, DAMOS § i
RESPUESTA A ELLO ELABORANDO DISTINTOS TIPOS _h}* "-__ .
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Nuestras carnes de crianza propia 100% certificada, es uno de nuestros
A -
mayores Secretos, nicas, como nuestra Catedral...

=
A LA BRASA SABE MEJOR
W
TERNERA ANOJA DE CRIANZA PROPIA
VACiO DE TERNERA A LA PARRILLA CON CHIMICHURRI (3006) 19
MEDALLGN DE TERNERA AMIELADO A LA BRASA (2006) € € 19
MAGRET DE TERNERA A LA BRASA (3008) 20
PRESA DE TERNERA ANOJA (2006) 18
ENTRECOT DE TERNERA A LA BRASA (4006) 2
CHULETGN A LA BRASA (8006) 39
COSTILLA DE TERNERA LAQUEADA (4506) @ @ © O 23
CENTRO DE CHULETON (2806) 28
- ==
CERDO IBERICO DE CRIANZA PROPIA

S — ~
SECRETO DE CERDO IBERICO (3506) 22
TOURNEDG DE LOMO IBERICO A LA BRASA (2306) i
COSTILLAR IBERICO ASADO A BAJA TEMPERATURA CON SALSA BARBACOA (5006) > © @ 25
ENTRECOT IBERICO AL AROMA DE MONTE (2506) 18
SOLOMILLETE DE CERDO IBERICO MARINADO (4006) € 2
PICANA DE IBERICO AL AJILLO (3008) 2

CADA CARNE SE SIRVE ACOMPANADA DE UNA GUARNICION A ELEGIR ENTRE:
ARROZ FRITO, PATATAS RELLENA DE QUESO, PATATAS FRITAS CON PIMIENTOS DE PADRON
PIDE UNA GUARNICION EXTRA POR 2,50€



EL SABOR

EL SABOR EN NUESTROS PLATOS SIEMPRE ES UNA  PUEDAS L
PRIRDAD Y  PARA _ ABRASADOR  COMD  PAREA DE
PRODUCTORES COMPROMETIDOS, L0 ES TAMBIEN

QUE LOS PLATOS SEAN SALUDABLES PARA QUE R_IT-M,.

"""l ﬁ
‘t‘N‘i‘;

iNO TE DAMOS LA BRASA! rcoaos Puﬁ .

o€ POR CADA 100€ DE COMPRA.



Porque gqueremos que degustes nuestras mejores aventuvas con nuestvros
deliciosos cortes de ‘Ternera Aiioja y Cerdo ibérico...”

PARRILLADAS DE CRIANZA PROPIA

T R i Nt g I

*—.@@®—’§
SABORES DE TERNERA E IBERICO J8€
*—Q@@——

DEGUSTACION DE 8006 TERNERA ANDJA Y CERDO IBERICO A LA BRASA:
CHURRASCO DE TERNERA, MARINADO DE TERNERA A LAS FINAS HIERBAS, JAMON ADOBADO, DADOS DE LACON
IBERICO Y CHORICILLOS ROJOS DE IBERICO CON PATATAS FRITAS Y PIMIENTOS DE PADRON

i 6’9’&
ABRASADOR SUPREMA 62€
—W—_

DEGUSTACION DE 1KG DE LAS MEJORES PIEZAS NOBLES DE NUESTRA TERNERA ANOJA Y CERDO IBERICO:
MAGRET DE TERNERA, MEDALLON DE TERNERA AMIELADO € €4 , TOURNEDO DE LOMO DE IBERICO, ENTRECOT
DE IBERICO CON PATATA FRITAS Y PIMIENTOS DE PADRON

Producto de calidad, brasa ecoldgica, inspivaciin y tradicion en un entorno
dnico, esfuerzo y pasidn, ese es nuestro verdadero Secreto de la Catedral...



LA CRIANZA PROPIA

LA CRIANZA PROPIA DEL GRUPO ABRASADOR GRASOS
FACILITA QUE DESDE 1+D SE TRABAJE EN CORTES  ESTE

QUE MEJORAN LA ALIMENTACION DE LAS PERSﬂNA:S,‘f{, DEL
CONTRIBUYENDO A CUIDAR LA SALUD

CARDIOVASCULAR CON MAYOR APORTEDE ACIDOS

s e—

PARRILLADA SUPREMAABRASADOR
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T por supuesto, un dulce final a un maravilloso relato...

NUESTROS POSTRES
e A X
O R AR (SR ATON ) e
TORRIJA “EL SECRET0" CON HELADO > O <> © 1,30
TARTA DE QUESO Y COULIS DE FRUTOS ROJOS 2> 1
TARTA DE LA ABUELA > © b
BROWNIE DE PISTACHO Y HELAD0D » O © 1,30

Este Secreto si puedes contarly, El Secreto de I

estard dispuesto a brindarte la mejor exp'e}gieﬂ 1a p
s M (P




UNETE AL CLUB ABRASADOR

iNO TE DAMOS LA BRASA! TE DAMOS PUNTOS -

o€ POR CADA 10 DE COMPRA

f L |
el Seciel & o

l. catedral

cerveeeria « restauranie

Tienda online

Ver Carta

COMO ELEGIR EL PUNTO
DE LA CARNE A TU GUSTE

Poco hecha:

visualmente es marrén en su exterior,

aunque sigue predominando el

rojo en el centro de la pieza. Al tacto
estara blanda pero elastica. Su
temperatura interior esta-en torno

a los 55°C.

Al punto:

Esta suele ser la manera mas comun

de pedir la carne... su aspecto es marrén
por el exterior y un interior marrén con
zonas rosadas. Cuando la comemos
debe ser algo resistente.. La temperatura
interior para este tipo de coccion esta
entre los 60° y 70°C.

Pasada:

Tanto el interior como el exterior presentan
un aspecto marron, variando el tono, segtin
que partes. Firme al tacto y con una
temperatura interior en torno a los 75°C,
méas temperatura, seria sin duda sintoma
de “carne quemada".
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calidad y Confianza < GANAp -
Las carnes de ternera e ibérico que se sirven Qq. ----------- 9/‘

en los restaurantes Abrasador, proceden de A 7
la ganaderia que posee el grupe familiar en RS
la localidad Toledana de Menasalbas, desde
hace mas de 40 afios. Nuestro Sistema de
trazabilidad garantiza el control y seguimiento
del producto desde el nacimiento hasta

sSU CONsSUMo en mesa.
Si quieres disfrutar de las carnes e ibéricos % v“
Abrasador en tu casa visita nuestra web 4

abrasador.com ).IEM Poqg' \

w A "
_ k L S s 1
U nete a no otros,SI eres restaurante Yy te qt"eres unir a nosotros.

abrasador.com

Informacioén S o b re AI é rge n OS

Si sufre algln tipo de alergia o intolerancia alimentaria consiltelo al camarero para proporcionarle la informacién de alérgenos
disponible en nuestro establecimiento y adaptarle su menu. Mantenemos la maxima calidad en nuestros productos y procesos
(Reglamento (UE) n° 1169/2011 de 25 de Octubre de 2011 sobre informacion alimentaria.



TINTOS

<=
DEPAULA 17€  VOLVER 90g
Monastrell. D.0 Manchuela. CU Tempranillo. Mancha. CU
SAPE 22€ VINA JARABA 18€
Syrah. D.0. Manchuela. CU Cabernet, Tempranillo. Pago

Jaraba. AB

SECRETO DE LIBRATO 21€ OPTA 21€
Syrah, Tempranillo. Tempranillo, Syrah. Pago
Tierra Castilla. CU Calzadilla. CU
BUITRE 19¢  PIQUERAS 18€
Garnacha Tintorera. Manchuela. CU Garnacha Tintorera. Almansa. AB 3,70€/copa
ANGEL TINACULA
Bobal. Manchuela. CU 17€ Bobal. Ribera del Jicar. CU 19€

3,50€/copa
LOMO ALTO CANFORRALES CRIANZA 17€
Cabernet, Tempranillo. Mancha. CU 17€ Cabernet Sauvignon

Tierra Castilla. CU 3,50€/copa

PUENTE DE RUS 15€
Tinto joven. Tempranillo.
Mancha. CU 3,00€/CODCI

TODOS LOS VINOS CONTIENEN SULFITOS

AMAMOS LOS VINOS DE NUESTRA REGION,

PUESTOS EN COPA
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% VINOS

BLANCOS

PUENTE DE RUS 15€ ESENCIA 27 17€

. Semidulce Verdej
Verdejo. Mancha. GU 3,006/COPa castilla y Ledn 3,50€/copa
MARA 19€ MARQUES DE VIZHOJA 19€
Godello. Galicia Galicia
3,70€/copa
ALJIBE 18¢
Chardonay. AB 3,70€/c0pq
17€

LA CASILLA DE ADRIAN
CERVEZA / VERMUT/ OTROS

Macabeo. Manchuela. CU
::*::

1/3 MAHOU 5 ESTRELLAS 2,80€ VERMUT BANDARRA 3,70€

VERMUT CUENCA 3,90€
1/3 ALHAMBRA 1925 3,80€

ORUJOS/RESOLI 3,00€

1/3 ARTESANA 3,80€
TINTO DE VERANO ~ 3,70€

&i)jmmANno PA CUENCA ¥
L
‘ V2 NIV 25 SHTN

PRECIOS CON IVA INCLUIDO
(A INCREMENTO EN TERRAZA +0,20€
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