LO MEJOR DE ESPANA

_]AMON 1BERICO CEBO DE CAMPO CORTADO A MANO (100 gr) 19
TABLA DE IBERICOS Y QUESO CURADO O -
(]amén ibérico, lomo ibérico, salchichén ibérico, chorizo ibérico Yy queso curado)

JAMON IBERICO CEBO DE CAMPO Y QUESO CURADO DE OVEJA 6 17
TABLA CUATRO QUESOS @ @ O 17
(Curadlo de oveja, azul de cabra macerado en Pedro Ximénez, cabra de larga maduracién, cabra con moho natural al
carbén vegetal)

ENSALADA CESAR CON TERNERA CRUWJIENTE 14

[echugas, queso, croutonsy salsa césar @Q

ENSALADA DE BACON IBERICO 14
con frutos secos salteados, laminas de queso y reduccién de médena 00©

ENSALADA CASAPEDRO @) 13

[echuga, tomate, cebolla, zanahoria, remolacha, maiz dulce, esparrago blanco, huevo duro y atin

ENSALADILLA RUSA (RECETA DE 1979) 450 12
ALINO DE PATATAS DE LA TIERRA CON HUEVO 4 n
SALMOREJO CORDOBES CON HUEVO Y JAMON 9
BRASEADO DE VERDURAS TOMATE REDUCIDO Y CHEDDAR O 1%
PISTO DE VERDURAS DE LA HUERTA CON HUEVO FRITO @) 10

SEPT 26 Servicio pan o picos 1,20 persona



UN MUNDO POR DESCUBRIR

GYOZAS DE LA DEHESA AL CURRY, AJOBLANCO DE PISTACHO Y TERIYAKI Q0 13
RISSOTO DE BOLETUS CON LARDONES DE IBERICO (D @O O 16
TATAK] DE TERNERA con pra['mé y crujiente de pistacho al caramelo de soja O @ 16
TORREZNO ABRASADOR CON VINAGRETA DE ENCURTIDOS Y LIMON (150 GR) @ 13
NACHOS CON TERNERA, GUACAMOLE Y PICO DE GALLO 06 12

GOFRE BRAVO (Gofre de patata, bacén ibérico, mayonesa de pistacho, salsa gaucha y brava) 9

00®®e
MIS BRAVAS Y OLE Q0400 m
PATATAS “GUARRAS” (Tiernas patatas con picadillo de chorizo, salsa gaucha y sriracha) 12
00O

HUEVOS ESTRELLADOS CON PATATAS Y JAMON 1BERICO 15
REVUELTO DE BACALAO DORADO (auténtico bacalao de anzuelo del Atlantico) @ 15
CHANQUETES A LA MALAGUETA CON PIMIENTOS ASADOS Y HUEVO & 15
CREMOSAS CROQUETAS DE BACON I1BERICO ABRASADOR 2O 10 (6ud)

SURTIDO DE CROQUETAS IBERICAS, COLA DE TORO Y SETAS &0 850 (6ud) 15 (12ud)

SEPT 26 Servicio pan o picos 1,20 persona



A LA BRASA SABE MEJOR

TERNERA ANOJA DE CRIANZA PROPIA

MEDALLON DE TERNERA AMIELADA A LA BRASA (240 g) [5) 17
) (4]

CACHOPO DE TERNERA RELLENO DE BACON TBERICO, QUESO Y MEMBRILLO (380 gr) 22

FILETITOS DE TERNERA RELLENOS DE CALABACIN CON SALSA DE CABRALES O 17

ENTRECOT DE TERNERA A LA BRASA (300 gr) 2

TRINXAT DE TERNERA A LA BRASA (350 g7) o1

COSTILLA DE ANOJA LAQUEADA cocinada a baja temperatura y terminada en brasa (450 gr) 26

0006
SOLOMILLO DE TERNERA A LA BRASA (250 gr) 2y
CHULETON DE TERNERA A LA BRASA (550 gr) 32
CHULETON DE TERNERA A LA BRASA (ideal para compartir 850 gr) 45

CERDO IBERICO DE CRIANZA PROPIA

TOURNEDO DE LOMO TBERICO AL AJILLO (240 gr) 17
PRESA DE IBERICO A LA BRASA (280 gr) 23
PLUMA 1BERICA A LA BRASA (300 gv) 22
ENTRECOT IBERICO CON AROMA DE MONTE A LA BRASA (300 gv) 17
COSTILLAR 1BERICO ASADO A BAJA TEMPERATURA CON SALSA BARBACOA (500 gr) 25
(5]
SOLOMILLO IBERICO A LA BRASA (300 gr) 20
SECRETO IBERICO A LA BRASA (300 gr) 21

SEPT 26 Servicio pan o picos 1,20 persona



PARRILLADAS DE CRIANZA PROPIA

PARRILLADA MIS 1BERICOS 2-4 personas

DEGUSTACION DE IBERICOS A LA BRASA:
TOURNEDO DE LOMO 1BERICO AL AJILLO, PRESA DE CERDO IBERICO,

ENTRECOT DE IBERICO AL AROMA DE MONTE Y LARDONES DE IBERICO CON TERIYAKI

CON PATATAS FRITAS Y PIMIENTOS DE PADRON (@@ 58
PARRILLADA SUPREMA 2-4 personas

DEGUSTACION DE LAS MEJORES PIEZAS NOBLES DE NUESTRA TERNERA ANOJA Y CERDO IBERICO:
MEDALLON DE TERNERA AMIELADO, © ENTRECOT DE TERNERA,
TOURNEDO DE LOMO 1BERICO Y PRESA DE CERDO 1BERICO CON

PATATAS FRITAS Y PIMIENTOS DE PADRON 65

Hf\MBU.RG UES A_S *Carne 100% natural sin

conservantes ni aditivos

“HAMBURGUESA ABRASADOR PREMIUM XL” 200GR DE CARNE 100% TERNERA ANOJA,
BACON TBERICO, HUEVO FRITO, QUESO, TOMATE, LECHUGA, CEBOLLA
CRUJIENTE Y PATATAS FRITAS O 14
“HAMBURGUESA GOURMET” 200GR DE CARNE 100% IBERICO, QUESO DE CABRA,

CEBOLLA CARAMELIZADA Y PATATAS FRITAS @ 14
“HAMBURGUESA 1BERICA MANCHEGA” 200GR DE CARNE 100% TBERICO,

REDUCCION DE VINO, TOMATE, JAMON 1BERICO, QUESO MANCHEGO, MEZCLUM,

CEBOLLA CRUJIENTE Y PATATASFRITAS O @ 1%

SEPT 26 Servicio pan o picos 1,20 persona



LOS CLAS] COS *Acompariados de patatas

ﬁ’itas naturales

CARRILLADA EN SALSADELA CASA @O @ "%

CARRILLADA AL PEDRO XIMENEZ @@ OO 1

ALBONDIGAS CASERASEN SALSA @ 12

SOLOMILLO CASA PEDRO (SALSA WHISKY) @ "

PECHUGA DE POLLO A LA BRASA / PLANCHA 10

SERRANITO DE POLLO/LOMO CON JAMON 1BERICO 10
DE LA MAR

BACALAO GRATINADO CON MUSELINA DE PISTACHO SOBRE ROMESCU @0 22

ATUN A LA PLANCHA CON CON PIMIENTOS ASADOS @ 17
PEZ ESPADA A LA PLANCHA CON SALSA VERDE @ 5
CHIPIRONES A LA PLANCHA CON SALSA VERDE Y AL OLI 6 16
CHOCOS FRITOS 5 "
PARA LOS MAS PEQUES
LAGRIMITAS DE POLLO CON PATATAS FRITAS 8
CROQUETAS DE POLLO CON PATATAS FRITAS (D © 8
PECHUGA DE POLLO A LA BRASA / PLANCHA 10

SEPT 26 Servicio pan o picos 1,20 persona



BROCHE DULCE

BROWNIE DE PISTACHO CON HELADO DE VAINILLA 000 7
TARTA DE QUESO MANCHEGO © 7
TARTA DE QUESO MANCHEGO, CHOCOLATE Y CACAO © 7
TORRIJA BRIOCHE CON HELADO DE VAINILLA SOBRE BASE DE NATILLAS (2O 8
TARTA DE LA ABUELA CON HELADO DEVAINILLA 2O 7
COULANT DE CHOCOLATE ACOMPANADO DE HELADO DE VAINILLA (3 ) 7
COULANT DE CHOCOLATE BLANCO Y HELADO DE DULCE DE LECHE (3 7

SEPT 26 Servicio pan o picos 1,20 persona
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