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Al centro para compartir

Ensalada Abrasador €3 (55)
Patatas revueltas con crujiente de ibérico

Risotto de setas con lardones de ibérico @) (7 €

Segundo a elegir
Magret de ternera a la brasa ‘Jugoso corte de aguja’
Medallon de ternera amielado a la brasa @ € €»
Cachopo de ternera con jamony queso @
Medallones de solomillo con salsa roquefort €9
Tournedd de lomo ibérico a la brasa €

Bacalao alavizcaina @

1bebida incluida (Vino, refresco, agua o cerveza)

Pany postre de la casa incluido
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Jamon ibérico cebo de campo (60gr) 16
Jamon ibérico cebo-de campo (100gf.) 2)
Tabla de ibéricos y queso (jamadn, lomo, salchichony chorizo) 18 €
Tabla de jamon ibérico cebo de campo y lomo ibérico cebo de campo 19
Lacon ibérico ala gallega con patata cachada 12

Queso curado de oveja 15 @
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Abrasador con mezclum,jamon ibérico, queso manchego ) € (H ©
y tomate con vinagreta de soja 14

"~ César con ternera crujiente, lechugas, queso, croutonsy salsa César - 3 Q) @ (D

TRBUT AL TORATE

0

Ensalada de ternera escabechada con tomate del bueno, cebolleta fresca, @ @)
piparra dulce y aceite de oliva virgen extra 15

Fnsalada de pistachos escabechados con bacon ibérico 16 €@ Q)

Tomate al perico 95

Puede pedirlas sin sngien y sin alérgenos eliminando el fruto seco, pan o cualquier ingrediente que sea alérgeno



MEJORAR LAALIMENTACION

f"." La ‘!'x-'h:i!fm\ de mt;.;um,- lla ah.me‘ntﬂn{m‘ (e todos estos aros ““ m e
as personas con carnes de crianza propiaa s pestros: Pl'ﬁﬂlﬁl’ﬂf ”

través de la hosteleria y en el hogar, nace
nuestro proyecto hace ya 25 anos y.con tradicion
ganadera desde 1977

Nos sentimos  privilegiados al poder aportar
asesoramiento a nuestros clientes para
alimentarse de la mejor manera seatin su estilo
de viday sus gustos. Hemos desarrollado durante

Ersalacha de ey

Nos encanta que nos pongas alguna foto y tu opinion
en Google o Tripadvisor. Nos motiva y nos hace seguir esforzandonos
por un servicio de 10. :
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Misbravasyole 10 @O P OO O
Croquetas de bacon ibérico (8Ud) 1@ © P
Croquetas caseras de jamon ibérico 8Ud) 1@ O A
Ratatouille de verduras con tomate reducidoy queso 14 Q)
Risotto de boletlis con lardones de ibérico- 16 Q) (» © &

Tataki de ternera con pralinéy crujiente de pistacho € € Q @ (@
al caramelo de soja 16

Huevos estrellados con patatas yjamon ibérico 12 € (A
Revuelto de morcilla con patataspaja 12 5 (D

Alcachofas braseadas con parmentier de pistacho, Q0
huevo fritoyjamon 15

Carpaccio de presa ibérica con humus de remolacha @) Q) € €@ (P
y crema de aguacate 16

Nachos con ternera, guacamoleypicode gallo 2@ (D &

Steak tartar de anojaentuetano 18 (P @ € © 9
Patatas Guarras’ (tiernas patatas fritas con picadillo de chorizo, O @ @) €4

salsa gauchay un toque picante) 12
Plato de cuchara (pregunta cual tenemos hoy)
Servicio de pan 120

Pan para celiacos 2,10



LAALIMENTACION

Siendo la Nutricion una de nuestras pasi
profesionales, no podiamos dejar de et

como alimentar a nuestros ejemplar

seleccion hacer para que su aportacion
nutricion humana sea la mejor combinacion

posible.
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Trinchat de cadera de ternera con rticula y queso manchego 350gr) 22 @
Medallon de ternera amielado ala brasa (200gr) 179 €

Crocante de pluma de ternera anojay pistacho €3 (» O
con crema de boniato (240gr) = 22

Cachopo de jamon ibérico, queso y piquillo  25@) & D
Entrecot de ternera la brasa (300gr) 20

Costilla de anoja laqueada (450gr.) (Cocinada durante ) € (P @
largas horas a baja temperaturay acabada en brasa) = 20

Secreto de anoja alabrasa (500gr) 22
Solomillo de ternera alabrasa (250gr) 28
Cortes XL
Chuleton de ternera anoja a la brasa (800gr) 48
Picana de ternera alabrasa (500gr.) 26

T-Bone de anojaala brasa (600gr) 48

CERDO IBERICO DE CRIANZA PROPIA

Tournedo de lomo ihérico ala brasa (250gr) 18 @
Presa de ibéricoalabrasa (250gr) 22
Secreto ibéricoalabrasa 20
Entrecot ibérico al aroma de monte a la brasa (250gr) - 18 @

Costillar ibérico asado a baja temperatura con salsa (7 €
de barbacoa (500gr.) 26

La mayoria de nuestras carnes sin sigicen modificando la guarnicion



LA CRIANZA PROPIA
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Degustacion de ibéricos a la brasa: filetitos de ibérico , tournedo de lomo ibérico,
filetito ibérico, (@ lardones de ibérico con teriyaki, (7 € € patatas(P
y pimientos de Padron.

SUPRENA 58¢
: (.cb.ﬂg <.> @.G‘) $ 3-4 personas

Degustacion de las mejores piezas nobles de nuestra ternera anoja y cerdo ibérico
de crianza propia: magret de ternera, medallon de ternera amielado, 4 €9 €
tournedo de lomo ibérico, € entrecot de ibérico @) con patatas fritas (7
yverduras al dente

Te preparamos la verduray patatas , silo deseas, pidelo

sin gluten
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Sepiaalaplancha 14

Calamaresalaandaluza 1A
Doradaalaespalda 14 &

Lubinaalaespalda 14 (>

Bacalaoala vizcama 14
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Hamburguesa Abrasador XL 200gr. de carne 100% ternera anoja, (3 5 @
bacon ibérico, huevo frito, queso, tomate, lechuga, cebolla
crujientey patatas fritas 14

Hamburguesa ibérica manchega 200gr. de carne 100% ibérico, (B Q) &
reduccion de vino, tomate, jamon ibérico, queso manchego, mezclum,
cebolla crujiente, y patatas 15
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Escalopines de ternera con patatas ()
Nuggets de ternera con patatas (A5 @)
- Fingers de terneray croquetas de ibérico con patatas (A5 Q)

Hamburguesa Abrasador 120gr.de carne 100% ternera anoja,
lechuga, tomate, cebolla crujiente y patatas fritas (%
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CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA  LACTEOS FRUTOS APIO  MOSTAZA GRANOS DIOXIDO  MOLUSCOS ALTRAMUCES
PAtARGE B \E()gL/}EFITOS

SABOR MAXIMO

Las hamburguesas que elaboramos en Del
Campo a la Parrilla, contienen carne y solo
carne. Recibiendo cada vez una mayor
demanda de este producto, damos respuesta
a ello elaborando distintos tipos y tamanos.

Te contamos nuestro secreto en cuanto al
corte de la carne que utilizamos: una sola
picada y de piezas limpias de tejido conjuntivo,
asi el resultado es siempre perfecto y el sabor
natural e inigualable. No contienen ningtin
conservante ni aditivo.




ROCKE DULCE

$

Flan de hiit‘-‘d’ﬂ 5 O
Natillas = 5 0 ©
Arroz con leche 5e

Mousse de vogurt 50

Brownie de pistacho con nutela o020
y helado de chocolate negro 7

Torrija brioche caramelizada  7(B €@ &
Coulant de chocolate 70O

Tartadequeso - 7(H @

Fruta de temporada. 220

Pregunta por nuestros helados
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